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Boerderij nieuws

Wat een heerlijk zomers weer, heel groeizaam weer! En dat kunnen we
op de Sammiehoeve ook merken! Alle groentes die we de afgelopen
maanden hebben gezaaid in de moestuin zijn flink aan het groeien.
Ook dit jaar hebben we een moestuinplan gemaakt, welke groente
willen we dit planten en wat is dan de beste plek? Hierbij maken we
gebruik van wisselteelt, ieder jaar wisselt de groentesoort van plek
om de bodem niet te veel te belasten. Nadat we het moestuinplan
klaar hadden moesten we ervoor zorgen dat de moestuin klaar was
voor een nieuw moestuinjaar. Onkruid verwijderen, vaste mest erop,
de grond omspitten en weer aanharken om mooie zaaibedden te
krijgen. In maart en april zijn we gestart met het voorzaaien van een
aantal groenteplanten. In onze binnenruimte kwamen de tomaten,
meloen, little gem al viot op! Helaas lukte het niet om een
sojaboonplant uit het zaadje te laten groeien. In mei zijn we alles naar buiten of de tuinkas gaan
verplaatsen en hebben we de groente in de volle grond ingezaaid. We zijn nu druk bezig met
bemesten, onkruid verwijderen en planten verzorgen, we kijken uit naar weer heerlijke groenten
en vruchten!

Inmiddels hebben we het eerste fruit al kunnen oogsten! We hebben
dit jaar een goed aardbeien jaar, we hebben ruim 6 kilo aan aardbeien
kunnen plukken. Hier hebben we heerlijk van gegeten, jam gemaakt en
toegevoegd aan de rabarbercompote. Ook de rabarber heeft weer
voor een volle pan rabarbercompote gezorgd. Het recept vinden jullie
terug in deze nieuwsbrief! De frambozenoogst stelt dit jaar wat teleur,
we hebben de planten flink teruggesnoeid waardoor de opbrengst
helaas wat minder is. Maar gelukkig hebben we ook weer nieuwe
frambozen struiken, bramenstruiken en zwarte bes struiken gepland!
In de tuinkas groeien de cherrytomaten, Galiameloen en
snackkomkommer gestaag door. We hebben de eerste komkommers
al kunnen opeten en verwerkt in een salade uit eigen tuin!

De zomervakantie dient zich al weer aan en net zoals vorig jaar luiden
we die weer feestelijk in. Tijdens het Keukentafelgesprek hebben we 1 e
allerlei ideeén verzameld die leuk zijn om in de laatste week samen te
doen. Er kwamen gave ideeén zoals verschillende uitjes,
knutselactiviteiten of bakideeén. Uiteindelijk hebben we voor 3 ideeén
gekozen; een bezoek aan de Mc Donalds (uitje), spetterkunst maken
met active painting (knutselen) en we bakken samen een Blondie die
we gaan proeven wanneer we samen een film gaan kijken! Een echte
feestweek!
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Ander nieuws
Op de Sammiehoeve wordt niet alleen onderwijs gegeven aan de keukentafel maar ook bij de

paarden. Met de methode Anders Leren Met Paarden (ALMP) wordt lesstof van groep 4 t/m 8
met ondersteuning van het paard aangeboden. Een manier waarbij kinderen in de buitenlucht,

in beweging en met zowel mentale als fysieke ondersteuning van paardenkracht aan de slag

an met de lesstof van de basisschool. In mei heeft Marlous een bijscholing gevolgd waardoor
odules van rekenen in de bovenbouw aangeboden kunnen worden. Breuken,

agetallen, procenten en het metriek stelsel worden bij de paarden ingeoefend! We werken
wn, visueel, auditief en kinesthetisch. Dat is fijn voor alle kinderen omdat dat bij hen

luit. Leren doe je immers met je hele lijf!

In de zomervakantie krijgt de Sammiehoeve een nieuwe look! De binnenruimte wordt opnieuw
ingericht waardoor er meerdere werkplekken, rustplekken en meer opbergruimte worden
gecreéerd. Samen is er nagedacht over de inrichting, welke wensen hebben de kinderen? Wat
spreekt hen wel of niet aan? Waar hebben zij behoefte aan? Er zijn mooie ideeén ontstaan ener
is al flink gezocht naar nieuw meubilair. Nieuwsgierig geworden, kom eens een kijkje nemen!

Welkom op de Sammiehoeve

J. stelt jullie graag voor aan onze nieuwe aanwinsten op de
Sammiehoeve:

Molly, Dolly en Roberto zijn in eind mei
nieuw op de Sammiehoeve gekomen.
Molly en Roberto zijn al heel tam en Dolly
nog niet zo erg. Molly en Dolly zijn op een
dieet want ze zijn een beetje te dik en
Roberto moet juist aan komen. Roberto is
onze papa to be, volgend jaar hopen we
lammetjes van hem te krijgen. Roberto
kan ook heel goed met de groep andere
schapen. Hij loopt gezellig bij de andere
lammetjes.

Roberto ™
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Voor in de agenda:
- Maandag 6 juli t/m vrijdag 7 aug.; Zomervakantie - Sammiehoeve gesloten
- Dinsdag 11 aug.; Inkomdag
- Donderdag 13 aug.; Inkomdag
- Maandag 17 aug.; Volledige start na de zomervakantie

je dat ...

. deze Wist-je-datjes heeft bedacht en uitgewerkt?

De lammetjes niet meer bij de moeders drinken?

We in alle stallen een ventilator hebben hangen? Handig met het warme weer van de
afgelopen weken.

- We heel veel zwaluwen en koolmezen hebben?

- Delammetjes hun eigen halsbandje hebben?

- J.jarig is geweest? Op haar verjaardag hebben we een
schapenvacht gevilt!

- Pien en Pleun het beste plekje met veel schaduw hebben?

- De paarden smaakjes drinken? We voegen af en toe wat mineralen
of kruiden toe aan het water.

- We de paarden wekelijks trainen? Dit kan een wandeling zijn, een
wasbeurt of een clicker training.

- We schilderijen hebben gemaakt voor in de stalraampjes?
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Recept Rabarber Compote

Ingrediénten:

400 gram rabarber

200 gram aardbeien

2 flinke eetlepels kristalsuiker
1zakje vanillesuiker

40 ml water

Was de aardbeien en de rabarber.

Snij de rabarber in kleine stukjes.

Snij de aardbeien in stukjes.

Doe de rabarber samen met het water, suiker

en vanillesuiker in een pan. Breng aan de kook
en laat ongeveer 10 minuten doorkoken.

Voeg na 10 minuten de aardbeien toe aan de
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rabarber. De rabarber zal nu voor een deel uit elkaar gevallen zijn. Laat de aardbeien

nog ongeveer 10 minuten meekoken.

Schep de compote in (gesteriliseerde) potjes of in diepvrieszakjes en laat afkoelen.
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